


Catalana Brasileira Comercial, SL

es un empresa que distribuye y comercializa materias primas para la
industria alimentaria, con una experiencia de 20 afios.

Desde nuestros inicios en 1994, trabajamos diariamente en la bisqueda y
seleccién de las mejores fuentes de suministro para cada uno de nuestros

A d] productos, con el objetivo de dar siempre la méxima satisfaccién a las
ﬂN@rSOH necesidades de nuestros clientes.

Actualmente disponemos de una amplia gama de productos:

VEGETALES FRITOS

* Cebolla frita crujiente

* Cebolla frita crujiente de corte francés
* Pimientos fritos crujientes

* Pepinillos fritos crujientes

* Ajo frito

DESHIDRATADOS

* Ovoproductos

Vegetales

* Setas

* Legumbres

* Especias y hierbas arométicas
* Frutas

Aceitunas

LIOFILIZADOS

* Frutas
* Vegetales

HARINAS ESPECIALES ADITIVOS Y PRODUCTOS VARIOS



CALIDAD Y CERTIFICACIONES

En Caia|cma BI'GSIIQII'CI ComerCIa| garantizamos en todo
momento la seguridad y trazabilidad de nuestros productos. Su gestién
se fundamenta en la instauracién interna de autocontroles, basados en la
metodologia del Andlisis de Peligros y Puntos de Control Critico (APPCC) de
los productos que suministramos.

Todo ello se encuentra enmarcado en un proceso de mejora continua en
nuestro trabajo en todos los niveles de nuestra organizacién, lo que nos
permite poder mejorar y seguir creciendo dia a dia.

Nuestra empresa esta certificada por la autoridad competente (CCPAE
Consell Catald de la Produccié Agraria Ecolégica), para comercializar,
distribuir y almacenar productos biolégicos.

LA PRODUCCIO
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Representamos en exclusiva a nivel nacional a los fabricantes Igreca y
Diafood, dos empresas que poseen la certificacién Ecocert para la produccién
biolégica de productos alimentarios.
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A la vez mostramos una preocupacién por los productos alergénicos
ofreciendo a nuestros clientes productos aptos para celiacos. En el afio 2011
> nuestra empresa firmé el pacto Celiaco-diabético con la Agencia de Consumo
X info Catalana, por lo que utilizamos en el etiquetaje de este producto el logotipo

nutricional !
gluten de la espiga barrada.
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Producto obtenido mediante cebolla natural empanada y frita con aspecto
de “crispy” dorado y una textura crujiente ideal para todo tipo de
acompafamientos ya sea en ensaladas como en purés de patatas o frankfurt.

Envasados disponibles:

Bote de Bote de Bolsa de Bolsa de Bolsa de Bolsa de Bolsa de Bolsa de
100 gr. 280 gr. 200 gr. 500 gr. 1000 gr. 2500 gr. 2500 gr. 10,000 gr.

Cajas de Cajasde Cajasde Cajasde Cajasde Cajasde Cajasde  Cajasde
12 botes 12 botes 4 kg. 5 kg. 10 kg. 5 kg. 10 kg. 10 kg.

Este producto también esta disponible en calidad biolégica y sin gluten.
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#£\ Otro tipo de cebolla que comercializamos es
% la cebolla frita crujiente tipo corte francés,
se trata de un producto que presenta un
color més blanco y bésicamente se utiliza
para snacks.




Ofrecemos también otros vegetales naturales empanados y fritos ideales
para diferentes aplicaciones, principalmente como snacks.

* Pimientos fritos crujientes: rojo y verde
* Pepinillos fritos crujientes
* Ajo frito
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Somos distribuidores en Espafia de IGRECA, el principal fabricante europeo
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Disponemos de una amplia gama de ovoproductos para todo tipo de
aplicaciones alimentarias:

HUEVO EN POLVO CLARA DE HUEVO EN POLVO YEMA DE HUEVO EN POLVO
Huevo convencional Clara convencional Yema convencional
Huevo biolégico Clara biolégica Yema biolégica
Huevo free range Clara montante Yema alta coloracién
Clara high gel Yema estable alta
Clara free range temperatura
Clara cristal

Todos nuestros ovoproductos cumplen con las normativas alimentarias
Europeas vigentes y su seguridad alimentaria estd gestionada y certificada
por el sistema BRC.
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convencionales y/o biolégicos, en diferentes cortes: polvo, granulos, trozos,

@ Disponemos de una amplia variedad de vegetales deshidratados,
®

ldminas.
* Ajo * Espdrrago
* Apio * Espinaca
* Berenjena * Jalapeiio
* Brécoli * Judia verde
* Calabacin * Pimiento rojo y verde
* Calabaza * Puerro
* Cebolla * Remolacha
* Chirivia * Tomate
* Col * Zanahoria
* Coliflor

Comercializamos dos tipos de mezclas de diferentes verduras.

* Escalivada (mezcla de pimientos, cebolla y tomate).
* Sopa juliana (mezcla de zanahoria, perejil, cebollino,
chirivia,cebolla...).




Para la obtencién de estos productos se utilizan fertilizantes naturales ya
que sus técnicas de cultivo se basan en el respeto de la salud y el cuidado de
la fertilidad natural de la tierra.

Una vez realizada su recolecta, las verduras se someten a un proceso natural
de secado y conservacién mediante su exposicién en salmuera al sol, sin la
adicién de ningln tipo de conservante quimico.

Los vegetales sundried pueden ser un alimento de consumo directo o bien
ser un ingrediente méds en la formulacién de un producto elaborado de la
industria alimentaria o la restauracién colectiva.

Estos productos también pueden someterse a un proceso de braseado
posterior.

* Tomate
¢ Calabacin

* Berenjena

Podemos ofrecer estos productos en calidad biolégica
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SETAS

" Disponemos de setas deshidratadas, convencionales y/o biolégicas, en
= . 4 1
P A diferentes cortes: polvo, trozos, ldminas.

* Boletus Edulis
* Boletus Luteus
* Champifén

* Shiitake

:

LEGUMBRES

* Alubia blanca
* Alubia roja

e Garbanzo

e Guisante

* Lenteja




Disponemos de una amplia variedad de especias y hierbas aromdticas en
diferentes cortes y formatos. Alguna de ellas se puede ofrecer también en
calidad biolégica.

* Albahaca * Hinojo

* Anis * Laurel

* Canela * Mejorana

* Cayena * Mostaza

* Cardamomo * Nuez moscada

* Chile * Nora

* Cilantro * Orégano

* Clavo * Perejil

e Comino * Pimentén dulce,

e Cdrcuma picante y de la vera
* Curry * Pimienta blanca y negra
* Eneldo * Ras el Hanout

* Finas hierbas * Romero

* Flor de macis * Tomillo

Hierbas provenzales




Comercializamos aceitunas negras y verdes obtenidas mediante un sistema
de secado natural que mantiene las propiedades del producto. Ofrecemos
diferentes posibilidades de deshidratacién segin aplicacién y diferentes,,
cortes (harina, trozos y rodajas).

* Albaricoque * Mango

* Aréndano * Manzana

* Cirvela * Papaya

* Coco * Piel de limén y naranja

* Fresa ¢ Pifa
* Higo

Platano
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La |IOﬁ|IZCICIOn es un proceso en el que se congela el

producto y posteriormente se introduce en una cdmara de vacio para
realizar la separacién del agua por sublimacién. De esta manera se
elimina el agua desde el estado sélido al gaseoso del ambiente sin
pasar por el estado liquido.

Es utilizado principalmente enlaindustria alimentaria para conservacién
de los alimentos consiguiendo productos de una mayor calidad, ya que
al no emplear calor, evita en gran medida las pérdidas nutricionales
y organolépticas.




Todas la frutas estén disponibles en calidad convencional y biolégica.

e Ardndano * Manzana
* Frambuesa * Melén

* Fresa * Mora

* Grosella * Papaya

e Kiwi * Pera

¢ Lima * Pifia

* Mango * Platano

Ideal para utilizar como ingrediente en chocolates, bombones,
muesli, ... o para dar un toque natural en gin ténics.

También podemos ofrecer vegetales y hierbas arométicas liofilizadas.




CEREALES

Disponibles en copos o harina.

* Espelta
* Espelta integral
* Avena

ADITIVOS

* Glucono-delta-lactona
* Goma guar
¢ Goma xantana
* Sorbato potdsico
¢ Sulfato célcico




PRODUCTOS
LACTEOS

* Bechamel en polvo
* Leche en polvo
* Yogur en polvo
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CATALANA BRASILEIRA COMERCIAL, S. L.

C/ Emporda, 4 bis - Pol. Ind. El Congost
08403 - Granollers (Barcelona)
Telf. 93 840 43 10 - Fax. 93 840 41 14

Mds info: comercial@cbc-cbc.com

www.catalanabrasileiracomercial.com




